LA VILLE DE Menu des cantines du 19 au 23 Décembre 2022 -,
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La cuisine centrale Mistral prépare chaque jour 650 repas a destination des écoles.
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INFORMATIONS RELATIVES A LA TRACABILITE DES VIANDES
ET AUX ALLERGENES DANS LES MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES (INCO)
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Menus du 19 au 23 décembre 2022
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Origine viandes

14 allergénes majeurs
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LUNDI 19-déc

salade de pois chiches

X

gnocchi a la napolitaine

emmental rapé

fruit

MARDI 20-déc

saucisson sec, beurre

steak de veau

France

France

purée pomme de terre

fromage

yaourt

X [X | X | X [X

MERCREDI| 21-déc

carottes rapées

quiche au saumon

salade verte

fromage

fruit

JEUDI 22-déc

taboulé

omelette

chou fleur

fromage

flan patissier

VENDREDI | 23-déc

salade verte

filet de colin

polenta

fromage

poire au sirop

Selon lois 2002-1465 et 2020-699 et décret 2022-65

Selon réglement UE 1169/2011 et décret 2015-447
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La Restauration Scolaire en chiffres

650 repas
scolaires j\
I N Fo préparés chaque ECOCERT
jOUF EH CUISINE

- /

Miveau 1

De janvier a septembre 2022 : 1 diminution du
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augaspillage _ (moyenne
alimentaire ~ nationale 120g)
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